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Forord

Branchearbejdsmiljgradet (BAR) Jord til Bord star bag denne rapport om arbejdsmiljg i forbindelse med handtering af
kartofler.

BAR Jord til Bord bestar af reprasentanter fra arbejdsmarkedets parter og er oprettet i henhold til Arbejdsmiljgloven.

Réadet har blandt andet til opgave at informere og vejlede om arbejdsmiljgforhold.

BAR Jord til Bord har nedsat Jordbrugets Arbejdsmiljgudvalg pa permanent basis. Dette udvalg beskaeftiger sig med
arbejdsmilje inden for brancheomréaderne landbrug, skovbrug, gartneri og anleegsgartneri. Udvalgets sammensatning,

formal og opgaver fremgar af BAR Jord til Bords hjemmeside www.barjordtilbord.dk.

Denne rapport er udarbejdet for Jordbrugets Arbejdsmiljgudvalg i samarbejde med Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret.
Arbejdstilsynet har haft materialet til gennemsyn og finder, at indholdet er i overensstemmelse med arbejdsmiljgloven.
Arbejdstilsynet har alene vurderet materialet, som det foreligger, og har ikke taget stilling til, om det deekker samtlige
relevante emner inden for det pagaeldende omrade.

For Jordbrugets Arbejdsmiljgudvalg:

Vagn Henriksen, Fagligt Felles Forbund
Johnny Ulff Larsen, Gartneri-, Land- og Skovbrugets Arbejdsgivere
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Indledning

Ved produktion af kartofler er der en raekke arbejdsmiljgmaessige forhold, som kan veere problematiske i arbejdsmiljget for de
beskeaeftigede.

Branchearbejdsmiljgradet Jord til Bord har derfor besluttet at gennemfgre en undersggelse af alle arbejdsprocesser for at fa

en samlet oversigt over alle de tiltag, som kan medvirke til at forbedre arbejdsmiljget i den direkte produktion.

Til at foresta undersggelsen har BAR Jord til Bord nedsat en styregruppe bestdende af repraesentanter fra Fagligt Feelles

Forbund, 3F, Land- og Skovbrugets Arbejdsgivere samt Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret.

| forbindelse med lgsning af opgaven er gennemfgrt et tilsvarende kvalitetsstyringsprojekt, der havde "afseetningsfremme af
regionalt producerede kvalitetsprodukter” til hovedformal.

Dette projekt blev gennemfart med statte fra artikel 33 — landdistriktordningen.

Der er desuden gennemfart et udviklingsprojekt til reduktion af stavforekomst ved handtering af kartofler med innovationsmid-

ler fra Direktoratet for FarevareErhverv.
Alle tre projekter har haft udgangspunkt i en kernegruppe af kartoffelproducenter i St. Vildmose. De har gjort det muligt at
samordne og effektivisere indsamling af ejendomsspecifikke data, som sammen med den opbyggede specialviden er anvendt

ved udar-bejdelse af "Arbejdsmilje ved handtering af kartofler”.

Projektgruppen vil gerne sige tak til alle, der har gjort det muligt at gennemfgre under-sggelsen. En stor tak til kartoffelprodu-

centerne, som i hgj grad har medvirket til, at risikobilledet er blevet bdde omfattende og nuanceret.

Rapporten er udarbejdet af konsulent Knud Bastholm, der har kartoffelteknik som speciale, landskonsulent, cand. agro Jens

Johnsen Hay og specialkonsulent i arbejdsmiljg, Tormod Overby, Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret.
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1. Sammendrag

Projektets overordnede formal er at reducere risikoen for
ulykker ved betjening af savel store maskinanlaeg som de
specialfremstillede maskiner, der anvendes ved produktion
af kartofler. Der skal anvises anbefalinger pa hele produkti-
onskaden fra tilberedning af bede og leegning af kartofler, til
pakning og transport til aftager. Der skal ivaerkseettes tiltag
til forbedring af de generelle arbejdsmiljgmaessige forhold

inden for muskel- og skeletbesveer samt stav og stgj.

Der findes i dag cirka 2.400 producenter af kartofler. Struk-
turudviklingen betyder, at der sker en stadig starre specia-
lisering. Det betyder ogsa, at der i den primaere produktion

fremover vil blive flere og flere ansatte pa feerre bedrifter.

En stattegruppe har diskuteret de fagspecifikke fokusom-
rader, som vejede tungest hos de enkelte producenter og
prioriteret de sarlige problematiske arbejdsopgaver i kar-
toffelproduktionen. De er efterfalgende vurderet pa ulykkes-
forhold og for det fysiske, ergonomiske, psykiske og kemiske

arbejdsmilje.

Produktionskeeden er inddelt i tre hovedomrader: laegning,
optagning og lagring. Som igen er underinddelt pé de
tilhgrende arbejdsprocesser for indsamling af data hos alle
producenter, som fremgar af adressen pa www.storevildmo-
sekartofler.dk.

Rapporten anviser ved laegning, at man ved:

. Tilberedning af kartoffelmarken iseer skal veere
papasselig ved handtering af sten som skal fiernes
fra marken.

. Anvendelse af hgjtipvogne ved handtering af leeg-
gemateriale kraever fast og stabilt underlag.

J Kemisk ukrudtsbekeempelse skal falge de angivne
forholdsregler, som personlige vaernemidler og
anvende det seerlige udstyr til rengaring.

J Ventilation til traktorens forerhus skal sikres gen-

nem en “ren” friskluftforsyning.
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Rapporten anviser ved optagning, at man ved:

. kemisk veekststandsning skal sgge at anvende sub-
stitutionsmidler eller metoder til giftmidlet Reglone.

. optagning af kartofler gennemgar maskinerne og
sikrer grundig instruktion i, hvordan de kerer og
ikke mindst, hvordan man forholder sig ved drifts-
forstyrrelser.

. karsel ved siden af optager indever fgrerne samme

sprog for koordination af samkarslen.

. transport fra mark til lager skal overholde alle
regler for feerdsel pa vej og desuden udvise hensyn
for de gener, som den tunge trafik kan medfare for
medtrafikanterne.

. sortering far lagring gennemgar alle maskiner og
instruerer alle ansatte i sikkerhedsprocedurer.

o indlagring af kartofler fastleegger og afmaerker
feerdselsveje for karsel med truck

. karsel med truck kreever anvendelse af de forngdne

varnemidler.

Rapporten anviser ved lagring, at man ved:

J kontrol og tilsyn skal anleegge sikre inspektions- og
adgangsveje til kartoflerne.

. sortering pa proceslinien instruerer alle medarbej-
dere i maskinernes drifts- og sikkerhedsprocedurer.
Man sikrer at stajniveauet og stavkoncentrationen
ikke overstiger de angivne granser, og at personlig
vaernemidler er til radighed.

. pakning og transport har fastlagt interne trans-
portveje for karsel med truck. At man tydeligt har

afmerket disse, og at de holdes rene og ryddelige.

Rapporten angiver desuden, at alle de formelle arbejdsmil-
jemaessige krav skal overholdes. Det gaelder anvendelse af
APV, APB, arlige maskineftersyn, etablering af sikkerhedsor-

ganisation samt truckfarercertifikat.



2. Baggrund

2.1 Opbygning

En pilotundersggelse pegede pa en raeekke mulige problemer
ved arbejdsmiljget for alle, der arbejdede med produktion af
kartofler. Derfor besluttede Branchearbejdsmiljgradet Jord
til Bord (herefter BAR Jord til Bord) at gennemfare sup-
plerende undersggelser af dette i og omkring kartoffelpro-
duktion. Disse undersggelser skulle give et samlet overblik
over alle de arbejdsprocesser, hvor arbejdsmiljget kunne

forbedres ved produktion af kartofler.

| dette arbejde har gruppen haft kontakt til en stattegruppe
bestdende af repraesentanter fra kartoffelbranchen samt
ansatte og kartoffelavlere i Store Vildmose. De har beredvil-
ligt stillet produktionsapparat til radighed og bidraget til at
belyse risici, udfordringer og muligheder for forbedringer

ved héndtering af kartofler.

Rapporten bestar af en afrapportering med fortolkning af

undersggelsernes resultater, dels en samling bilag.

Rapportens kapitel 2.2 praesenterer den navnte pilotunder-
sagelse og eksisterende viden pa omradet. Heri indgar en

beskrivelse af branchen og de involverede aktarer.

Kapitel 3 beskriver undersggelsens formal og mal, mens

kapitel 4 gennemgar de anvendte metoder.

Kapitel 5 omhandler de arbejdsprocesser, der er indgaet i
undersggelsen. Her formuleres ogsa problemomraderne
med detaljerede analyser af resultaterne. Heraf udspringer
en raekke anbefalinger til @ndringer. Alle tiltag er beskrevet,
sa de umiddelbart kan bruges af dem, der arbejder med

produktion af kartofler.
| kapitel 6 fremheaeves en reekke regler, som udstikker

retningslinjer for vigtige arbejdsmiljgopgaver i det

praktiske arbejde.
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Derudover er der henvisning til kildemateriale, og bilagsde-
len rummer et udsnit af de datablade, spargeskemaer m.m.,

som er anvendt i undersggelsen.

2.2 Forundersagelse

Indledningsvis gennemfartes en interviewrunde med ud-
gangspunkt i Arbejdstilsynets APV-checkliste for landbrug.
Formalet hermed var at fa indsigt i de medvirkende kartof-
felproducenters opfattelse af udfordringer og risici ved

deres produktion.

Figur 1 viser de fokusomrader, som kartoffelavierne lagde

storst veegt pa.
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Figur 1. Fokusomrader fra APV.

Interviewene viste, at kartoffelproducenterne var opmaerk-
somme pa en lang raekke omrader, hvor der kan veere
problemer med arbejdsmiljg og sikkerhed.

Med det udgangspunkt foretog vi en analyse af arbejdsmil-
joet pa proceslinjerne i to bedrifter. | den ene fokuserede
vi pa belastning med stav, mens vi pa den anden be-drift

koncentrerede os om stgj.

Belastningen med stav |a pa 2-3 gange over graensevardien,

mens stajbelastningen var 3 til 5 dB over greenseverdien.



Derudover gennemfortes vejledningsbeseg med udgangs-
punkt i Arbejdstilsynets krav til formelle forhold, som
arbejdspladsvurdering (APV), arbejdspladsbrugsanvisninger
(APB), leverandarbrugsanvisninger, maskinchecklister,
beredskabsplaner, skiltning og afmaerkning samt handtering

og opbevaring af kemikalier.

Ved disse besgg blev medarbejdere inddraget i samtalen.
Og som resultat af besgg-ne udarbejdede vi materialer til

specifikt brug pa den enkelte bedrift.

Fire omrader blev udpeget som serligt interessante:

¢ Ulykker — ved maskiner, transport, distribution mv.

e MSD (muskel- og skeletbesveer) — saekke, embal-
lering, sortering ved proceslinjer

» Stev —ved indlagring og sortering

¢ Staj —ved optagning, betjening af maskiner og
behandling pa lager

Tabel 1. Fakta om kartofler

2005
Antal bedrifter 2425
Areal til kartoffelavl (hektar) 22.900
Produktion (tons) 1.576.400
Eksport (mio. kroner) 1.188,1
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2.3 Aktuel viden

Stevmalinger

Crecea Arhus, en autoriseret arbejdsmiljevirksomhed, har
malt pa stevforekomster i en sorterings- og pakkehal, hvor
to medarbejdere sorterer og opvejer kartofler. Det blev rap-
porteret den 4. maj 2005 i "Vurdering af udsaettelse for stav i

forbindelse med sortering af kartofler” (Jensen 2005).

Stejmalinger

Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret har malt stgj pa
proceslinjen i bade en astrohal (ubemandet) og en pakke-
hal. Begge steder anvendes sorteringsmaskiner, rensere,
vaskere og emballeringsmaskiner til at sortere kartofler
efter starrelse. Lydmélingerne er rapportereti “Rapport over

orienterende lydmalinger” af 16. juni 2005 (Pedersen 2005).

2.4 Aktorer pa omradet

Kartoffelproduktion

Der findes i dag cirka 2.400 producenter af kartofler i Dan-
mark. Strukturudviklingen medfgrer, at der sker en stadig
starre specialisering i branchen. Det betyder samtidig, at
hovedparten af de beskaftigede ved produktion af kartofler

fremover vil arbejde pé bedrifter med flere ansatte.



Der er flere arsager til denne udvikling, men en af de vigtig-
ste er afsatning og salg. Tiden stiller stadig starre krav til
kvalitet, dokumentation, ensartethed og lignende. Der-for
skal der hele tiden investeres i ny teknologi og nyt teknisk
udstyr.

| den forbindelse er der risiko for, at investeringerne ikke
altid er optimale, nar det gaelder arbejdsmiljg og sikkerhed.
Det er bade af hensyn til medarbejdervelfeerd og gkonomi
yderst uhensigtsmaessigt. Derfor stiger behovet for pro-
fessionel ledelse med en klar holdning til arbejdsmiljg og
sikkerhed.

Situationen skerpes af, at udenlandsk arbejdskraft i
stigende grad finder vej til landbruget. Det gar uddannelse,
kompetent instruktion og ansvarsbevidst arbejdsmiljale-

delse endnu mere ngdvendigt.

Fabrikanter af teknisk udstyr

Tre til fem producenter dominerer i dag markedet for teknisk
udstyr til kartoffelproduktion. Derudover er der enkelte mel-
lemstore - og en underskov af mindre virksomheder, som

kun i begraenset omfang udvikler nye produkter.

De vigtigste parametre for valg af teknisk udstyr er drifts-
sikkerhed, betjeningsvenlighed og pris. Herudover spiller
tidligere, positive erfaringer en vigtig rolle. Sikkerhed har
vaesentlig mindre betydning. Derfor har design og udvikling
af ny teknologi, der sikrer godt arbejdsmiljg og hgj sikkerhed,

ikke den starste bevagenhed.

Dansk Landbrugsradgivning

Dansk Landbrugsradgivning er farende med radgivning af
kartoffelproducenter, nar det handler om afgrader, men er
mindre dominerende, nar det gaelder udstyr og teknologi.
Dansk Landbrugsradgivning gennemfarer mange sorts- og
dyrkningsforsgg, mens testes af nyt udstyr og ny teknologi
til handtering af kartofler kun foretages i yderst begraenset

omfang.

Rédgivningens specialkonsulenter har en bred kontakt med
bade avlere og ansatte. Denne kontakt burde kunne udnyt-

tes bedre til radgivning om arbejdsmiljg og sikkerhed, for

10

eksempel ved den forventede, forestaende implementering
af Danish Quality Certificate (herefter DQC) i hele kartoffel-

produktionen.

Arbejdsmiljgkonsulenter

Dansk Landbrugsradgivnings arbejdsmiljgkonsulenter besg-
ger mange landbrug for at yde proceshjalp, nar arbejdsmil-
joet skal opdateres til Arbejdstilsynets krav.

Denne erfaring — koblet med den specialviden, som enkelte
arbejdsmiljgkonsulenter har opnaet i de farste DQC-projek-
ter — er et godt udgangspunkt for at radgive om sik-kerheds-

niveauet pa kartoffelbedrifterne.

3F-konsulenter

En gruppe miljgradgivere hos 3F har specialiseret sig i
arbejdsmiljg. Disse konsulenter radgiver om arbejdsmiljg og
sikkerhed pa bedrifterne i forbindelse med besgg af Land-
brugets Sikkerhedsbus.

Arbejdstilsynet

Arbejdstilsynet er den nationale myndighed pa arbejdsmil-
joomradet. Arbejdstilsnet bidrager til et sikkert, sundt og
udviklende arbejdsmiljg gennem effektive til-syn, malrettet
regulering og information.

Arbejdstilsynet screener arbejdsmiljget pa alle virksomhe-
der med ansatte. Derudover retter indsatsen sig iseer mod
virksomheder med et belastende arbejdsmiljg.

Med mange og geografisk spredte landbrugsvirksomheder,
som har relativt fa ansatte, er det en udfordring for Arbejds-
tilsynet at holde samme hgije, faglige standard i tilsynet over

hele landet.

BAR Jord til Bord

BAR Jord til Bord, er sammensat af repraesentanter fra
arbejdsmarkedets parter. Radet gennemfarer aktiviteter til
forbedring af arbejdsmiljget i landbruget. Indsatsen retter

sig mod specifikke, identificerbare problemomrader.

Projekterne vurderes som szerdeles nyttige, ikke mindst fordi
BAR Jord til Bord stort set er ene om at gennemfare rene
arbejdsmiljgprojekter til gavn for alle i landbruget. Der er
tale om projekter, som uden denne samarbejdsform naeppe

ville blive ivaerksat.
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3. Formal og mal

Formalet med undersggelsen er at gennemga samtlige arbejdsgange i kartoffelproduktion for at skaffe viden, der skal:

J skabe et sikkert grundlag for tiltag, der kan minimere risikoen for ulykker ved betjening af bade store maskinanlaeg og
specialfremstillede maskiner.

. tilvejebringe et sikkert grundlag for tiltag, der kan forbedre de arbejdsmiljgmaessige forhold i hele produktionskaeden,
isaer nar det gaelder muskel- og skelethesvaer, stgj og stov.

Malene i undersggelsen er:

o At udarbejde en rapport med analyser, resultater og praktiske anbefalinger til et godt arbejdsmiljg ved produktion af
kartofler

. At udarbejde tjeklister med tilhgrende vejledninger for hovedarbejdsomraderne la&gning, optagning og lagring af
kartofler.

o At praesentere projektets resultater pa mgder og kongresser.

At stille den nye viden til rddighed for alle pa Internettet.
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4. Metode

For at lase opgaven tog vi falgende midler i brug:

o Inddragelse af kendt viden pa arbejdsmiljgomradet
for at sikre tilfredsstillende afdaekning af problem-
omréaderne.

J En repreesentativ indsamling af erfaringer og viden
fra mennesker, der arbejder med kartoffelprodukti-
on til daglig.

. (som serlig indsats) En repraesentativ indsamling
af arbejdsmiljgdata fra alle delelementer i produkti-

onsforlgbet hos syv kartoffelproducenter.

4.1 Erfarings- og vidensindsamling fra relevante
grupper

Denne delopgave laste vi under to mgder pa DQC Vildmose-
kartofler. Her deltog alle kartoffelavlerne i projektet. Lige-
ledes deltog regionale og landsdaekkende radgivere med
viden om produktion, kvalitet, dokumentation og arbejds-
milja. En fortegnelse over de deltagende personer er vedlagt

som bilag 1.

Stettegruppen diskuterede de oplaeg, som projektgruppen
havde udarbejdet til mgdet. Der blev navnlig lagt veegt pa
at opsamle de erfaringer, som vejer tungest hos de enkelte
producenter og som derfor mé anses for at vaere serligt

problematiske arbejds-opgaver i en kartoffelproduktion.

Vivurderer, at den abne mgdeform, som har veeret fremher-
skende i projektet, har givet udsagn af hgj faglig og praktisk
veerdi. Forlgbet medvirkede desuden til, at den efter-fal-
gende indsamling af data fra de enkelte avlere og deres

medarbejdere gik fuldsteen-dig gnidningsfrit.

4.2 Indsamling af specifikke arbejdsmiljodata hos
kartoffelproducenter

Som forberedelse til dataindsamlingen blev produktionskae-
deninddelt i tre hovedomra-der, som igen blev inddelt i na-
turlige handterbare arbejdsprocesser. En fortegnelse herover

—med tilhgrende arbejdsskemaer — er vedlagt som bilag 2.

| forbindelse med dataindsamlingen blev arbejdsproces-
serne vurderet ud fra forskellige arbejdsmiljgmassige syns-
vinkler, nemlig fysiske forhold, ergonomi, psykiske betingel-

ser, kemi og sikkerhed.

Dataindsamlingen er gennemfgrt konsekvent hos alle de
medvirkende kartoffelproducenter, som er blevet vurderet
ud fra samtlige naevnte synsvinkler. En fortegnelse over var-
terne er vedlagt i bilag 1 og desuden findes alle pa adressen

www.storevildmosekartofler.dk.

Bedrifts- og arbejdsmiljedata fra projekt Vildmosekartoflen-
DQC er sa vidt muligt indgéet i den analyse, der ligger til

grund for vejlednings- og informationsmaterialet.

| det falgende kapitel 5 praesenterer vi det indsamlede
datamateriale. Materialet omsattes med tilhgrende analyser
og anbefalinger til praktisk anvendelige tiltag. Da enhver
gennemskrivning og gruppering af udsagn indebzerer en
fortolkning, er de oprindelige registreringer og indsamlede

datablade stadig til radighed, dog i uredigeret form.



5. Arbejdsoperationer og
produktionsflow

Produktion af spisekartofler og leeggekartofler er mere
arbejdskravende end fremstilling af de fleste andre land-

brugsafgrader.

Udviklingen er géet fra meget manuelt arbejde til maskinelt
udfart arbejde, idét ny teknik har overtaget det manuelle

og ensformige arbejde. Optiske teknikker har eksempelvis
overtaget sorteringsopgaver, mens automatiske styrings-
systemer har forenklet leegningen af kartofler. Automatik
har endvidere bidraget til at optimere gadskning og effektiv

plantepleje.

e

Figur 2. En korrekt anlagt kartoffelmark sikrer et godt resultat.

Arbejdsindsatsen kan saledes ved hjalp af nye teknikker ud-
fores mere preecist. Samtidig frigares meget af det manuelle
arbejde til andre opgaver som for eksempel overvégning og

tilsyn.

5.1 Laegning af kartofler
Afsnittet behandles i felgende raekkefalge:

J Tilberedning af kartoffelmarken
o Handtering af leggemateriale
J Leegning af kartofler

J Plantepleje og plantesundhed

5.1.1 Tilberedning af kartoffelmarken

Fjernelse af sten fra marken

Det tunge arbejde med at fjerne sten fra markerne lgses ved
brug af egnet lafteteknik. Starre sten fiernes med rendegra-

ver eller lignende, i forbindelse med, at marken tilberedes.

Det er af stor betydning, at de store sten altid fjernes forud

for en eventuel senere stenstrengleegning eller behandling

med stennedlagningsfraeser.

Figur 3. En stennedlaegningsfraeser losner jorden og leegger

stenene nederst.

Store sten kan pafgre maskinerne alvorlige skader og under
uheldige omstaendigheder veere arsag til ulykker i forbin-
delse med arbejdet.

Mindre sten og jordknolde kan fiernes ved stenstrenglaeg-
ning eller med stennedlaegningsfreeser.

Fordelen ved at fjerne sten og andre urenheder er, at den
efterfalgende kartoffelsortering bliver mindre arbejdskrae-
vende. Samtidig bliver kartoflerne mindre udsat for stgd-

skader.

Tilberedning af bede og kamme
Betydningen af godt tilberedte bede og kamme — fulgt op af
effektiv plantepleje — viser sig allerede, nér kartoflerne skal

tages op: Der er faerre urenheder, som skal sorteres fra.
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Tilfersel af gadning

Hovedparten af gagdning til kartofler tilfares i granuleret eller
flydende form. Dette arbejde skal udfgres med stor pree-
cision, sa planterne ikke udvikler sig forskelligt. Flydende
gedning skal placeres 6 cm under og 6 cm ved siderne af de
lagte kartofler. Maskinoperateren skal veere opmaerksom pa
eventuelle bgjede teender pa gedningsnedfaelderen: De kan

forarsage stor uregelmassighed i starrelsen pa knoldene.

Figur 4. Kombinationsmaskine udstyret med nedfeelder til fly-

dende gadning.

Tabel 2. Kortlaegning af arbejdsmiljg ved tilberedning af bede.

Risikoomrader Nar du tilbereder kartoffelmarken, skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold J Er virksomhedens faste anlaeg og omgivelser gode og sikre

J Er der ryddeligt og god plads i maskinhus og veerksted

o Er der gennemfart sikkerhedstjek og eftersyn pa alle maskiner
Psykiske forhold J Er alle planlagte arbejdsprocedurer kommunikeret

Har medarbejderne rutine og erfaring i at betjene maskinerne og den anvendte
teknik
Er der foretaget den ngdvendige opleering og instruktion af nye medarbejdere

Kemiske og biologiske
forhold

Kender medarbejderne sikkerhedsforskrifterne for handtering af gadning og
bejdsemidler plus gvrige bekaempelsesmidler

Ergonomiske forhold

Bliver traktorsadet indstillet til farer og arbejdsopgave

Bruges der tekniske hjalpemidler til tunge lgft

Anvendes der serligt lafteudstyr, nar hjulmonteringen bliver &endret

Er der seerlig opmaerksomhed pa arbejdsstillinger, der kan give muskel- og ske-
letbesveer

Ulykker og farer

Vises der sarlige hensyn ved transport og feerdsel med store/tunge maskiner pa
offentlig vej — for eksempel ved venstresving.

Vises der sarlige hensyn ved af- og palaesning pa offentlig vej, for eksempel af
gedning og leeggemateriale

Er der opmaerksomhed pa de serlige farer, der kan opsta ved lgft og kersel med
tunge marksten — for eksempel risiko for rygskader, brud- eller klemningsskader
Bliver afmonterede forbredningshjul altid sikret mod at veelte

Tabel 3. Krav og anbefalinger ved tilberedning af bede.

U Forvis dig om, at medarbejderne far (den lovpligtige) instruktion

J Planleeg arbejdet i god tid

o Sarg for fuld information til alle

U Aftal faste regler for overvagning og kontakt mellem de involverede
J Brug rendegraver, truck eller lignende til tunge loft

o Kar kun pa marken, nar den kan baere maskiner

U Veer sikker pa, at alle kender reglerne for karsel pa offentlig vej

U Undga, at parkere vogne i vejsiden

J Fastleeg nogle rammer for eventuelle besagende pa arbejdsstedet
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5.1.2 Handtering af laeggemateriale

Gode leggekartofler med den rigtige fysiologiske alder er
afggrende for resultatet af markarbejdet. Leeggekartofler

leveres normalt i kasser eller storsaekke (mindre partier i

netsaekke eller lignende).

Der er bestemte krav til knoldstarrelse og variationer herfra.

Jo mere ensartede leeggekartoflerne er i starrelse, jo mere
ensartet bliver knoldenes starrelse i marken. Der er udviklet
ny sorteringsteknik med laser, der forbedrer sorteringen

af kartofler, samtidig med at den reducerer det manuelle
arbejde betydeligt.

Alle leeggekartofler skal handteres skansomt. Det gar en
transportar, som derfor kan anbefales til at fylde kartof-
felleggeren. Tipvogne kan ogsa anvendes, men brug kun

hgjtipvogne, hvis underlaget er absolut fast og sikkert.

Storsakke

Hvis ikke hele indholdet i en storseek kan veere i kartoffel-
leggeren, skal sekken tommes over i kartoffelkasser.
Derfra fyldes leeggeren med den passende mangde.

Nogle typer storsaekke kan lukkes under temning. Det frara-
der vi at gare, fordi det altid vil vaere forbundet med en risiko
at ga ind under storseekke.

Bejdsning

Angreb af rodfiltsvamp forebygges med tarbejdse eller vad-
bejdse. Bejdsemidlerne kan fordeles manuelt eller mekanisk
pa kartoflerne. Nar de fordeles manuelt, skal der tages
hensyn til, at bejdsemidler stgver. Derfor skal operataren
altid bruge stgvmaske med filter, sddan som det er angivet i
arbejdspladsbrugsanvisningen (herefter APB’en).

Der findes forskellige muligheder for at montere et dose-
ringsanleeg pa laeggeren, bade til tarbejdse og vadbejdse.
For at sikre et tilfredsstillende resultat skal et sadant anlaeg
overvages lgbende. Alle kartoflerne skal have tilfort tilstraek-
kelig meengde bejdse med korrekt fordeling pa de enkelte
knolde.

Figur 5. Transportar til sikker og skdnsom fyldning af kartoffelleeggeren.
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Tabel 4. Kortlaegning af arbejdsmilje ved handtering af leeggemateriale.

Risikoomrader

Nar du handterer lzeggekartofler, skal du stille felgende spargsmal:

Fysiske forhold

()

Er risici forbundet med handtering af leeggekartofler gennemgaet, for eksempel
ved sortering og fyldning af kartoffelleegger — hvad enten det sker fra kasser,
storsaekke eller tipvogn

Veer opmaerksom pa at undga kulde og traek, for eksempel ved sortering af leeg-
gekartofler

Psykiske forhold

Er der taget hensyn til, at der kan opsta pressede situationer under arbejdet

Kemiske og biologiske
forhold

Er medarbejderne klar over, at der kan forekomme sundhedsskadelige mikroor-
ganismer, stgv m.m.
Kender medarbejderne risikoen ved de bejdsemidler, der bruges

Ergonomiske forhold

Bruges der velegnede tekniske hjeelpemidler og anlaeg
Bliver ensidigt gentaget arbejde forebygget med jobrotation ved sortering og
handtering af leeggekartofler

Ulykker og farer

Har medarbejderne faste pauser

Tabel 5. Krav og anbefalinger ved handtering af leeggemateriale.

o Serg for at medarbejderne far (den lovpligtige) instruktion

o Indret lager- og sorteringsrum for leeggekartofler som arbejdsrum med faste arbejdssteder
U Sarg for fast underlag til tipvogne — iseer hgjtipvogne

U Tem storsaekke sikkert og forsvarligt

U Undga trafikulykker ved altid at kere vogne med leeggekartofler ind pa marken

— i stedet for at parkere dem i siden af en offentlig vej

5.1.3 Laegning

Leegning af kartofler er et preecisionsarbejde. Af hensyn til hypning og plantepleje skal jorden veere ensartet. Derudover skal

kammene vare parallelle, st helt lige og veere af passende starrelse.

Figur 6. Kombinationsmaskine til tilberedning af bede og leegning af kartofler.
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Foragre skal anleegges med god plads til at vende. Desuden
kan der med fordel anlegges kegrespor. Det giver god kar-
selssikkerhed og mindre tryk pa kammene.

Karespor giver samtidig mulighed for at forsyne de store
maskiner med brede dak eller tvillingmontering, hvis kar-
selsforholdene er darlige.

Kartofler skal ved laegning fordeles jeevnt med det rigtige
antal knolde. Der ma ikke veere spring i raekkerne. Er der
det, vil ukrudtet brede sig pa de steder, hvor kartoflerne ikke
skygger. Desuden vil uens leegning medfare uens knoldstar-
relse, fordi mulighederne for at optage jordens naeringsstof-

fer er forskellige.

Tabel 6. Kortlaegning af arbejdsmiljo ved leegning af kartofler.

Kar ikke for hurtigt med leeggeren. Jo hgjere hastighed, jo
starre risiko for, at knoldene falder ud af kopperne. Der er
brug for god og konstant overvagning. Den opgave kan let-
tes vaesentligt ved at bruge noget af det overvagningsudstyr,
som i dag er tilgaengeligt pa markedet.

Laeg kartoflerne, nar jorden har den rigtige temperatur. Bear-
bejd den indledningsvis til en passende struktur. Kartoflerne
kan med fordel leegges med en kombinationsmaskine, som
sikrer, at de bliver lagti ensartet i lgs jord. Arbejdsprocessen
er ofte meget stevende. Brug derfor altid ventilationsanlag-
getiforerhuset, samtidig med at alle dgre og vinduer er
effektivt lukkede.

Risikoomrader Ved laegning af kartofler skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold . Fyldes kartoffelleeggeren pa en sikker made

J Kan medarbejderen bekvemt og sikkert komme op pé/ned af traktor en

J Kraever farerens sikkerhed fuld koncentration under hele arbejdsoperationen
Psykiske forhold J Er medarbejderne klar over — og indforstaet med — at arbejdspresset kan blive

stort i perioder, for eksempel pa grund af ustadigt vejr
J Bliver der holdt pauser, og fordeles arbejdet eventuelt over flere etaper
J Forebygges ulykker ved at undga for lange arbejdsdage

Kemiske og biologiske | ® Har medarbejderne faet vejledning i at bruge kemikalier

forhold J Har de faet instruktion i at bruge APB’en, og har de adgang til bade den og leve-
randgrbrugsanvisningen
J Kender medarbejderne til risikoen ved at bruge midler til tar- eller vadbejdsning
J Er der nogen sikring af, at medarbejderne bruger personlige vaernemidler, sadan

som det er foreskreveti APB’en
Er der fast fokus pa lgsninger, der modvirker tunge laft

Ergonomiske forhold | e

. Er der opmaerksomhed pa at undga pludselig hard fysisk aktivitet, for eksempel
nar der skal skubbes eller flyttes kartoffelkasser
U Bruges trappetrinene, nar medarbejderne skal pa eller af truck/traktorer.
Ulykker og farer J Sikrer medarbejderne, at tipvogne altid star pa et fast underlag ved aflaesning
J Er medarbejderne opmarksomme pa den serlige risiko, der er ved at tamme
hgjtipvogne
J Ved medarbejderne, at der er serlig risiko forbundet med beskadigelse af eller

fejl pa hajtryksrer og slanger

Tabel 7. Krav og anbefalinger ved leegning af kartofler.

o Sarg for, at medarbejderne far (den lovpligtige) instruktion

U Indret lager- og sorteringsrum for leeggekartofler som arbejdsrum med faste arbejdssteder

U Sarg for fast underlag til tipvogne — iseer hajtipvogne

o Tom storsaekke sikkert og forsvarligt

U Undga trafikulykker ved altid at kere vogne med leeggekartofler ind pa marken — i stedet for at parkere dem i

siden af en offentlig vej
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Figur 7. Sprajte med pafyldningsudstyr, rengaringsudstyr og ren

vandtank plus boks til vaernemidler.

5.1.4 Plantepleje og plantesundhed

Et godt resultat i kartoffelmarken opnas ved god pleje af
planterne og rettidig indsats. Saledes skal kammene gores
feerdige samtidig med leegning eller ved hypning umiddelbart

efter.

Mekanisk ukrudtshekampelse

Ukrudt kan bekeempes mekanisk ved regelmassig hypning,
sa kammene gradvis daekkes med jord. Herved bekaempes

ukrudtet, indtil kartoffeltoppen daekker raekkerne. Metoden

er mere arbejdskreevende end kemisk ukrudtshekeempelse.
Men arbejdet udfares typisk i en fase, der ligger uden for

spidshelastningsperioden, og sa kan metoden veere fordel-

agtig.
Hypning skal ske med forholdsvis god fart pa traktor og red-

skab. Automatiske styresy-stemer kan vaere med til at sikre,

at karslen tager hensyn til kammene. Redskabet skal veere

korrekt indstillet, og traktorens hjul skal altid veere justeret,

sé de ikke trykker pa kammene.

Kemisk ukrudtshekeempelse

Ved kemisk ukrudtshekeempelse skal arbejdet med kam-
mene afsluttes s& hurtigt som muligt for at undgéa spirende
ukrudtsfrg. Sarg for, at der er rigeligt med jord i kammene,
sd kartoflerne ikke vokser ud af kammene og danner grenne

kartofler, som senere skal frasorteres.

Til at opbygge kammene kan der bruges en kamformer. Kam-
formeren kan vaere monteret sammen med laeggeren, men
for at vaere effektiv, skal jorden veaere ensartet og uden sten

eller andre urenheder.

Kemisk bekaempelse af ukrudt skal udferes rettidigt. Sprajt-
ningen skal sikre, at kartoflerne kan vokse uden konkur-
rence. Nar raekkerne lukker sig, vil kartoflerne normalt
have overtaget. Herefter er der behov for en regelmaessig,

forebyggende bekampelse af skimmel og/eller insekter.



Marksprgijten skal sa vidt muligt veere forsynet med fylde-

udstyr. Det formindsker risikoen for at blive ramt af spragjte-
midler under fyldning. Undersggelser har vist, at fyldning af
marksprgjte tegner sig for op mod 80 procent af risikoen for

at fa sprojtemidler pa sig.

Det kraever indgéende kendskab at bruge beksempelsesmid-
ler. Derfor er udferelsen af dette arbejde betinget af et sprgj-
tebevis eller sprgjtecertifikat. Der stilles desuden krav om
personlige vaernemidler, som det er angivet i virksomhedens
APB. Denne er en tilpasning af leverandagrbrugsanvisningen
og anviser, hvordan kemikalier ma bruges pa den enkelte
virksomhed (jf. www.landscentret.dk/arbejdssikkerhed

under arbejdsplads-bhrugsanvisninger).

Tabel 8. Kortlaegning af arbejdsmilja i vaekstperioden.

Vanding af kartofler

P& de lettere jordtyper er vanding af stor betydning for at
sikre udbyttet. P& humusholdige jordtyper er vandindholdet
normalt sa hgit, at det ikke er ngdvendigt at vande.
Erfaringerne med forskellige vandingsanlag viser, at van-
dingsmaskiner kan veere serdeles farlige, fordi de opererer
med meget stort tryk. Derfor skal maskinerne altid stoppes,
for der justeres pa dem eller de eventuelt skal repareres.
Ved natarbejde skal det sikres, at der er tilstreekkelig belys-
ning omkring vandingsmaskinen. Eventuelle besggende skal
advares om den risiko, der er ved at komme i narheden af

maskinen.

Risikoomrader Ved plantepleje og plantesundhed skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold o Ved traktorfgreren, at risikoen for stgv i farerhuset vokser med hastigheden, nar
han hypper kartofler
J Og ved han, at risikoen for helkropsvibrationer ligeledes vokser med hastigheden
U Bliver vandingsmaskiner og de tilhgrende forsyningsanleeg efterset rutinemassigt
Psykiske forhold o Stiller arbejdet krav om fleksible arbejdstider for opgavernes udfarelse, for
eksempel ved sprgjtning
o Leegges der planer for tilsyn og drift af eksempelvis vandingsanlaeg, som karer i
dagndrift

Kemiske og biologiske |
forhold L

Leses og falges leverandgrbrugsanvisningen altid
Falges APB’en for ethvert bekaempelsesmiddel
J Undersgges muligheden for at erstatte farlige/meget farlige midler konsekvent

Ergonomiske forhold | e

Vurderes mulighederne for at bruge automatiske styresystemer, som kan over-
tage en del af det manuelle arbejde og medfare mere sikker karsel
J Bruges det “rigtige” udstyr til fyldning, rengaring og betjening af marksprgjten

Ulykker og farer . Bliver der taget hensyn til risikoen for ryg- og leendesmerter ved karsel med hgj
hastighed
J Bruges der altid de foreskrevne, personlige vaernemidler til at minimere risikoen
ved meget giftige stoffer
J Bliver muligheden for at bruge mindre farlige midler konsekvent undersggt
J Er der taget forholdsregler til at begraense falgerne af et uheld — for eksempel en

trafikulykke ved karsel med fyldt marksprajte.
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Tabel 9. Krav og anbefalinger ved lasegning af kartofler.

Instruktion og vedligeholdelse:

Forvis dig om, at medarbejderne far (den lovpligtige) instruktion
Stop altid en vandingsmaskine, nar den skal vedligeholdes eller justeres
Advar andre mod risikoen ved vandingsmaskiner

Mekanisk ukrudtshekampelse:

Undga stav i kabinen ved at lukke dgre og vinduer til farerhus

Under stgvede forhold skal kun traktorens ventilationsanlaeg bruges

Kontrollér og rens regelmaessigt indsugningsfiltret til ventilationen

Udnyt de forskellige muligheder for affjedring (pé iseer nyere traktorer), som kan modvirke stad og vibrationer

Kemisk behandling:

Lees og falg leveranderbrugsanvisningen og APB’en

Bemeerk, at sma draber (aerosoler) fra sprajtemiddeltdgen kan veere farlige
Luk dare og vinduer i farerhuset og sgrg for, at ventilationsanlaegget er stoppet
Brug eventuelt kulfilter i luftindtaget under sarlige forhold

Brug personlige veernemidler som foreskrevet i APB’en

Seerligt udstyr:

Rentvandstank

Renggringsudstyr

Pafyldningsudstyr

Eventuelt hgjtryksrenser til renggring i marken
En lukket boks til personlige varnemidler

Eksempel pa brug af veernemidler som angivet i APB’en ved anvendelse af stoffet “Shirlan”:

Under opblanding: Ved udbringning:
Andedraetsvaern, halvmaske, filtertype A2P2 Overtraeksbukser
Overtreeksbukser eller forkleede Handsker og stevler

Beskyttelsesbriller
Handsker og stavler



5.2 Optagning og indlagring

Optagning af kartofler gar i gang tidligt i veekstsaesonen, nar malet er at avle sma knolde. Skal kartoflerne derimod laegges pa

lager, skal de fgrst afmodne og vaere skindfaste.

£ e i,
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Figur 8. Dygtige og erfarne maskinfarere er af allerstarste betydning for at opna det bedste og sikreste resultat.

Planleegningen af arbejdet skal indledes i god tid, inden op- Mekanisk vaekststandsning virker hurtigt, sammenlignet
tagningen begynder. Bade maskiner og mandskab skal vaere med kemisk vaekststandsning, fordi udlgberne lettere slipper
klar og forberedt pa en travl periode. Nye medarbejdere knoldene. Aftopning alene virker godt, men der er risiko for
skal informeres om risikoen ved at arbejde med store og genvaekst. Gasbreending kan ikke anvendes i spaghnumjord
ofte komplicerede maskiner/anlag. Derfor er det vigtigt, at pa grund af brandfare.

de opleaeres og instrueres i, hvordan de kan udfare arbejdet
sikkert. Kemisk vaekststandsning

Kemisk standsning af vaeksten er den mest udbredte metode
Afsnittet om optagning og indlagring behandles i gvrigt inden for kartoffelproduktion.

under fglgende punkter:

J Standsning af veeksten ]ri" :!::; '_' ﬁ
J Optagning m/u sortering pa optager

. Kersel med optager

U Transport fra mark

. Sortering til lagring

. Indlaegning pa lager

5.2.1 Veekststandsning
Mekanisk veekststandsning
Aftopning og gasbraending er effektive metoder til at standse

vaeksten mekanisk. Fra udlandet kendes ogsa toptraekning

og rodunderskaring. De har begge varet forsggt i Danmark,

men har ikke opnaet nogen serlig udbredelse. Figur 9. Marksprajte med pafyldningsudstyr.
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Et meget anvendt middel er Reglone. Det er i fareklasse GIF-
TIG (T) og Miljefarlig (N). Midlet er farligt for bier og MEGET
GIFTIGT for organismer, der lever i vand. Derfor er der helt
saerlige krav til at handtere et middel af denne type, bade
nar det skal blandes og kares ud. GIFTIGE (T) og MEGET
GIFTIGE (TX) bekeempelsesmidler og tom emballage fra dem
skal altid opbevares aflast, og den tomme emballage skal af-

leveres som farligt affald til den kommunale affaldsordning.

Ved opblanding og sprgjtning skal man veere seerlig opmaerk-
som pa leverandgranvisningen. Den oplyser blandt andet,

at sprojtetage eller stav som "barer” af sprgjtemiddel kan
forarsage sar i halsen og naeseblod. Derfor skal APB’en

falges, og de foreskrevne vaernemidler skal bruges.

gen af sprgjtemidler hvert ar undersgges med det formal at Figur 10. - Farstehjeelpsudstyr og opbevaring af personlige veernemidler.

| forbindelse med de generelle APV-opgaver bgr handterin-

erstatte de anvendte midler med mindre farlige aflgsere.

Tabel 10. Kortleegning af arbejdsmiljo ved veekststandsning.

Risikoomrader Ved kemisk vaekststandsning skal du stille felgende spargsmal:
Fysiske forhold . Er marksprgjten forsynet med seerligt udstyr som for eksempel:
- Rentvandsbeholder
- Haijtryksrenser til at gare sprgjten ren i marken
- Boks til personlige veernemidler
- Pafyldningsudstyr
Psykiske forhold o Tilretteleegges arbejdet i god tid
. Udvises der orden og omhu ved arbejdets udfarelse
Kemiske og biologiske | ® Bruges der vaernemidler som angivet i APB’en for det enkelte kemikalie
forhold . Vurderes belastningen ved handtering af kemikalier
Ergonomiske forhold | e Bliver kemikalier handteret pa en sikker og forsvarlig made
Ulykker og farer . Kan der forekomme stenk og sproijt
. Er der risiko for a&tsning
. Er der risiko for forgiftning
o Er der risiko for pavirkning med aerosoler
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Tabel 11. Krav og anbefalinger ved vaekststandsning.

. Forvis dig om, at medarbejderne far (den lovpligtige) instruktion

U Luk dere og vinduer i farerhuset og stands ventilationsanleegget for at undga aerosoler

o Brug eventuelt kulfilter i luftindtag under serlige forhold

U Brug personlige veernemidler som forskrevet i APB

U Veer altid opmaerksom pa brandrisikoen, hvis der bruges gashraender til at standse vaeksten med
U Giftige/meget giftige bekeempelsesmidler skal opbevares i aflaste rum

Eksempel pa en APB for kemikaliet Reglone:

Opblanding

Andedratsveern, helmaske med filtertype A2P3
Beskyttelsesdragt uden hatte

Handsker og stovler

Udbringning

Andedraetsveern, halvmaske med filtertype A2P3
Beskyttelsesdragt med heette

Handsker og stavler

5.2.2 Optagning af kartofler
Optagning af kartofler er en af de mest komplicerede arbejdsopgaver i landbruget. Kartoffeloptageren skal handtere store
mangder af jord, planterester og urenheder. Samtidig skal den handtere kartoflerne skansomt, da de ikke taler stad eller

anden mekanisk beskadigelse. Det pavirker deres lagerfasthed negativt.

Figur 11. Selvkarende kartoffeloptager med svanehalselevator.
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Det er vigtigt at bevare kartoflernes gode egenskaber.
Undersagelser har vist, at kar-tofler der nedvisner naturligt,
har starre risiko for skjulte skader end kartofler der vaekst-
standses. Sadanne skjulte skader er typisk mgrke meerker

lige under overfladen.

Kartoffeloptagere

Maskiner har overtaget starstedelen af arbejdet med at tage
kartofler op. Ved klargering af kartoffeloptagere skal alle
serviceeftersyn og instruktioner veere udfart, sa arbejdet kan

gennemfgres med faerrest mulige afbrydelser.

Maskinen skal behandle kartoflerne, sa de bevarer deres
gode egenskaber. Til at opspore, hvor der eventuelt sker
skade pa kartoflerne, kan man bruge en "elektronisk kartof-
fel”. Den sendes med kartoflerne gennem optageren og
registrerer alle sted og slag. Herudfra kan maskinen justeres

til den mest skansomme indstilling.

Nye typer kartoffeloptagere er udstyret med seerligt blade
valser, som frasorterer jord. Samtidig er maskinerne udstyret
med overvagningsanlag, sa teknikken hele tiden kan tilpas-

ses forholdene.

Selvkerende optagere udmaerker sig iseer ved bedre ergo-
nomiske forhold: Vrid i ryggen forekommer ikke pd samme

méde som ved optagere trukket af en traktor.

Selve optagningen af kartoflerne bestar af flere arbejdsruti-
ner med hver sit risikoomrade. Maskinfareren har ikke altid
optimale oversigtsforhold. Det kreever derfor fuld koncentra-

tion lebende at tilpasse karslen til de varierende forhold.

For medarbejdere pé optageren galder det isaer risikoen
ved alle maskinens roterende dele. Rensevalserne skal
rense store mangder jord og urenheder fra kartoflerne. Men
fingrene skal holdes veek fra valserne og de roterende dele.
Der er flere eksempler pa skader, hvor fingrene ved et uheld

er kommet for teet pa.

Det er ikke muligt at afskeerme fuldstaendigt omkring de dele,
der arbejder direkte med optagningen — det vil sige lige i

eller under jordoverfladen. Instruktionen skal derfor vare, at

Figur 12. Grundig instruktion ved ibrugtagning af en ny maskine.

ingen ma forsgge at rense, fierne tilstopning eller lgse andre

driftsproblemer manuelt, far maskinen er standset.

Fabrikanten skal i brugsanvisningen oplyse, hvordan drifts-
forstyrrelser lgses. Og sa skal alle andre roterende dele, end

de ovenfor navnte, veere afskeermede.

Figur 13. Valser i drift er en dbenbar risiko for at fa skader pa

legemsdele. Maskinen skal standses, for der gribes ind manuelt.



Tabel 12. Kortlaegning af arbejdsmilje ved optagning af kartofler.

Risikoomrader

Ved optagning af kartofler skal du stille felgende spargsmal:

Fysiske forhold

Findes der retningslinjer for agtpagivenhed ved store maskiner

Star det klart for de involverede, at kartoffeloptagere harer til de farligste maskiner
i landbruget

Bliver alle eftersyn og instruktioner gennemfart efter leverandarens anvisninger,
inden arbejdet gari gang

Bliver der altid givet en grundig instruktion, inden en ny maskine tages i brug
Begraenses den pavirkning med helkropsvibrationer, som sortering direkte pa
kartoffeloptageren bevirker

Begranses den stgj- og stavbelastning, som sortering direkte pa kartoffeloptage-
ren resulterer i

Er alle de valser og andre bevagelige dele, som kan afskarmes, rent faktisk
afskaermet

Psykiske forhold

Foregar der en tilpasning af maskinkapacitet og hemanding i alle arbejdsprocesser
Fastleegges og afholdes pauser

Begranses antallet af lange arbejdsdage

Kommunikeres alle informationer af betydning for opgavernes lgsning

Er der fokus pa at skabe et godt arbejdsklima

Kemiske og biologiske
forhold

Kontrolleres og renses indsugningsfiltret til forerhusets ventilationsanlaeg jeevnligt
Bliver dare og vinduer i farerhuset lukket for at undga stev

Ergonomiske forhold

Forebygges ensformigt og monotont arbejde gennem jobrotation
Bruges der hjelpemidler ved alle tunge lgft
Anvendes der korrekt indstillede spejle

Ulykker og farer

Laeses og respekteres alle skilte og advarsler pa maskinerne

Er der opmaerksomhed p4, atingen gar bag om en maskine, hvor der pludselig
kan forekomme kareskift

Stopper maskinen altid helt ved driftsstop

Er hydraulikslangen efterset?

Tabel 13. Krav og anbefalinger ved optagning af kartofler.

J Instruer medarbejderne i producentens anvisninger, for eksempel nar det geelder om at lgse en driftsforstyrrelse
. Serg for instruktion til nye medarbejdere, og gentag instruktionen ved starten af hvert ars kartoffelhgst

J Forvis dig om, at fareren af kartoffeloptageren kender alle sikkerhedsinstruktioner, inden arbejdet gar i gang
. Foretag regelmaessigt eftersyn af maskiner — for eksempel kan en defekt hydraulikslange vaere farlig

. Stop altid maskinen helt inden forsgg pa at udbedre en fejl

. Brug aldrig heenderne til at fierne urenheder uden for maskinens sorterebord

. Lav aflastningsseeder ved sortereborde

. Udnyt maskinens reversible systemer — altsa muligheden for at kare bagleens — ved driftsforstyrrelser

J Sarg for gode siddestillinger pa selvkgrende optagere

. Veer bevidst om starre arbejdsbelastninger: Treethed @ger risikoen for ulykker

. Instruér alle i at bruge ngdstop pa traktor og kartoffeloptager
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5.2.3 Kersel med vogn ved optager

Der er stor risiko for pakersel, nar der keres med vogn ved
siden af optageren. Traktorfareren skal sikre, at vognen
fyldes jeevnt. Samtidig sidder han ofte i en akavet stilling
med begraenset udsyn. Det kraever derfor god forstéelse
og entydig kommunikation mellem henholdsvis fareren pa

optageren og traktorfareren, som karer ved siden af ham.

Figur 14. Koncentreret karsel i uheldig siddestilling som kan

belaste ryg og laend.

Tabel 14. Kortlaegning af arbejdsmilja ved karsel med vogn ved siden af optager.

Risikoomrader Ved kersel med vogn ved siden af optager skal du stille felgende spoergsmal:
Fysiske forhold . Er der forstaelse for, at det kreever konstant opmaerksomhed at kgre vognen ved
siden af optageren
Psykiske forhold o Tages der hensyn til det store arbejdspres ved hgj koncentration
J Holdes der pauser, og fordeles arbejdet eventuelt over flere omgange
J Undgas meget lange arbejdsdage, der kan fare til ulykker
Kemiske og biologiske | ® Er der risiko for at blive udsat for udstedningsgasser fra traktorerne
forhold o Er der opmaerksomhed pa risikoen for stav under hele arbejdsprocessen
Ergonomiske forhold | e Er der gjort noget for at modvirke stad gennem farerseedet (iseer kritisk ved vrid i
ryggen samtidig med sted op gennem sadet)
Ulykker og farer . Er der mulighed for at signalere stop med et lydsignal, nar "svanehalselevato-
ren” er seenket ned i vognen
U Er det sikret, at ingen kan feerdes mellem vogn og kartoffeloptager
. Er uvedkommende forhindret adgang til at neerme sig arbejdsprocessen

Tabel 15. Kortlaegning af arbejdsmilja ved karsel med vogn ved siden af optager.

U Veer sikker pa, at operatarerne altid forstar hinanden gennem en aftalt, entydig kommunikation

o Begrans arbejdsstillinger, der belaster ryggen ved hjeelp af videoteknik eller gode spejle

o Brug aflange vogne — de giver bedre arbejdsbetingelser, nar der skal laesses af fra optageren

o Installér en seerlig falddeemper pa elevatoren

. Minimér risikoen for stadskader pa kartoflerne med en falddug eller gummibelaegning i bunden af vognen. Det
forenkler ogsa den fysiske sortering

o Aftal retningslinjer for beseg “i marken”
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Figur 15. Optagning direkte i kasser pa vogn ved siden af optageren.

5.2.4 Transport fra mark til lager
Ved karsel med traktor og vogn pa offentlig vej skal Feerdselsloven overholdes. Der gaelder saerlige regler for vaegt, laengde,

hejde og bredde. Der er desuden sarlige krav til bremser, lygtefaring og skiltning.

Figur 16. Kar med omtanke — kartoflerne skal blive i vagnen

Der findes ligeledes regler for sikring af, at leesset bliver pa vognen. Derfor bar lesset altid daekkes til og surres, nar der skal

transporteres over starre afstande. Det er farerens ansvar, at reglerne overholdes.
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Figur 17. Pas pa klemning ved dare og porte — brede hjul fylder meget.

Tabel 16. Kortlaegning af arbejdsmilje ved transport fra mark til lager.

Risikoomrader Ved transport fra mark til lager skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold J Overholdes feerdselsregler og hastighedsbegraensning ved kersel pa offentlig vej
. Kobler traktorfareren bremsepedalerne sammen, far han karer ud pa vejen
o Bliver kartoflerne daekket med presenning for at begreense generne fra regn og
fugt (hvilket ger dem sveere at sortere)
Psykiske forhold . Er der sammenhang mellem arbejdsopgavens omfang og kapaciteten til at lase

den
Har traktorfareren erfaring nok til at opfylde kravene til kvalitet og pracision

Ergonomiske forhold

Er farersadet indstillet korrekt

Er farerseedet indstillet, sa det fremmer sikker betjening

Kan forersaedet drejes

Er der opmeerksomhed p4, at hgj hastighed gger belastningen af ryg og laend

Ulykker og farer

Er traktorfareren bevidst om, at langsomtgaende karetgjer pa offentlig vej med
staerk trafik i sig selv er et risikomoment

Henledes opmarksomheden pa de sarlige farer ved denne karsel — og forholds-
regler til at undga dem

Bliver der konsekvent sat glatfareskilte op, hvis der tabes jord pa vejen

Bliver jord og andet spild fra karsel fra vejen altid fjernet

Tabel 17. Krav og anbefalinger ved transport fra mark til lager.

U Indfer en fast rutine for kontrol af sammenkobling mellem traktor og vogn

o Sarg for, at vinduerne er rene og spejlene rigtigt indstillet inden karsel pé offentlig vej

U Forvis dig om, at lys og bremser er i orden, og afprav begge dele inden kersel pa offentlig vej
J Brug advarselsskilte og rotorblink efter feerdselslovens regler

o Sarg for god affjedring af traktor og seede til at modvirke sted og slag

U Udrust vognen med fast stige — det kan forhindre mange faldulykker

U Forsyn alle vogne med fastmonterede presenninger

e 6 6 ¢ ¢ 6 o & o o & o o o o O o o o o 28 e 6 ¢ 6 ¢ & 6 o & o o o o o 0o o oo 0o o o



5.2.5 Sortering for lagring

Ny teknologi og starre kapacitet for kartoffeloptagere har

Maskiner overtager stadig mere af det fysisk kreevende medfart, at det manuelle sorteringsarbejde pé optageren i
arbejde. De nyeste maskiner er udstyret med “blede valser”, stigende grad flyttes til stationeere anleeg ved lageret. Det
som er mere skansomme for kartoflerne. Det har stor be- forbedrer arbejdsmiljget betydeligt. Dog vil stev og stgj sta-

tydning for deres holdbarhed og kvalitet.

Figur 18. Stationeert anleeg til sortering ved indlagring.

dig veere et fokusomrade pa de fleste virksomheder.

|
|
)
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Figur 19. Aflaesning ved hjeselp af transportband til afrensning og

manuel sortering

Tabel 18. Kortlaegning af arbejdsmilje ved sortering og lagring

e o o o

Risikoomrader Ved sortering fer lagring skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold J Vurderes risici ved afleesning af kartoflerne fra vognen til transportar/forsilo
o Er placeringen af sorteringsanleegget hensigtsmaessig i forhold til transporten til
og fra
o R?sikovurderes hver enkelt arbejdsoperation ved sorteringsanlagget
o Bruges der tekniske hjeelpemidler, for eksempel truck, til alle tunge laft
. Begreenses stgjen konsekvent
Psykiske forhold . Vurderes arbejdets psykiske belastning ud fra aspekterne omfang, tidspres og

krav til koncentration

Kemiske og biologiske
forhold

Fiernes darlige kartofler og andre urenheder konsekvent

Minimeres mekaniske skader pa kartoflerne, sa angreb af svampe og bakterier
forebygges

Begraenses koncentrationen af stov

Ergonomiske forhold

Vurderes belastningen ved mange timers arbejde ved sorterbordet, herunder
arbejdshevagelser, arbejdsstillinger, loft og ensformighed

Ulykker og farer

Er der maksimal sikkerhed ved valser, kaeder og andre bevagelige maskindele
Er sikkerheden ved kassefyldere som den skal veere

Er der opmeerksomhed pa risikoen ved at kare truck under arbejdspres

Er alle instrueret i at bruge ngdstop
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Tabel 19. Anbefalinger ved sortering far lagring.

o Etablér gode lysforhold ved sortereborde (undga neonlys) og placér afskaermningen af lys korrekt.

o Sarg for en god arbejdsstilling i den rigtige arbejdshgjde.

U Det skal ikke veere ngdvendigt at kaste affald fra sorterebordet veek. Det skal kunne kasseres sa taet ved han-
den som muligt.

J Stil krav om en velplaceret affaldsskakt ved keb af nyt sorteringsanleaeg. Det kan halvere sorteringsarbejdet.
Stil ligeledes krav om mindre stgj og mindre stgvudvikling

o Investér i nye trucks. De har typisk mange tekniske nyskabelser, som kan forbedre arbejdsmiljget

J Falg instrukser pa skilte og advarselstegn

U Installér videoteknik til overvagning af vigtige funktioner pa proceslinien

U Sarg for at valser, keeder og lignende er afskeermede

U Falg anvisning for maskiners pasning og vedligeholdelse

5.2.6 Indlagring af kartofler
Ved indlagring handteres og transporteres ofte store maengder kartofler pa omrader, hvor pladsforholdene er begraensede.
Ved at vurdere og fastlegge transportveje sammen med de gvrige arbejdsprocesser far man et billede af de serlige risikoom-

rader ved den interne transport. Herudfra kan man sikre et bedre arbejdsmiljg under hele arbejdsprocessen.

I
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Figur 20. Rensede og sorterede kartofler fyldes i kasser og kares Figur 21. Kasser stables praecist i reekker og blokke med truck.

til lager.
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Tabel 20. Kortleegning af arbejdsmilje ved indlagring.

Risikoomrader Ved indlagring af kartofler skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold . Er lagringen tilrettelagt i forhold til bygningens indretning
. Er der taget forholdsregler til at sikre transportveje ved porte m.v.
. Er de interne transportveje ja&vne, rene og afmarkede
o Bruges der truck eller pallelgfter til at flytte kasser fra kassefylder til lager
. Anvendes der transporthand eller noget tilsvarende til at fylde lgslagre
J Kontrolleres kasserne for skader eller brud
Psykiske forhold o Arbejdes der under steaerkt arbejdspres
o Kreever arbejdet stort overblik
Kemiske og biologiske | ® Er lageret gjort rent og er det tart inden kartoflerne indlagres
forhold
Ergonomiske forhold | e Forebygges ensidigt gentaget arbejde ved skift mellem flere forskellige opgaver
o Vurderes mulighederne for at se ordentligt, nar der skal saettes kasser af i stor
hejde
Ulykker og farer o Skal der placeres kasser i stor hgjde
. Skal der transporteres kasser igennem smalle passager
. Er der risiko for at opstablede konstruktioner bryder sammen (isaer ved lgslagre)

Tabel 21. Krav og anbefalinger ved indlagring.

U Kontrollér, at kasserne er rene og i orden

U Tjek at gverste breet pa kassen ikke er skadet ved pakarsel eller lignende

U Sarg for et fast og jeevnt underlag pa feerdselsveje, hvor der skal kares med truck
U Undgé at hoppe ned fra trucken — det belaster ryggen

Figur 22. Kasser skal kontrolleres naje og defekte kasser skal kasseres.
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5.3 Lagring

Skal kartofler opbevares i kortere eller leengere tid, skal de
blive stgvtarre hurtigst muligt efter optagning. Problemerne
opstar, nar vejret driller, og kartoflerne derfor ikke opnéar de

optimale egenskaber for lagring.

Afsnittet behandles ud fra falgende aspekter:

o Kontrol og tilsyn
J Sortering af kartofler
o Pakning og transport

5.3.1 Kontrol og tilsyn

Spisekartofler lagres typisk i kasser. Det stiller krav til ma-
nuel kontrol og tilsyn i stor hgjde. Derfor skal der etableres
serlige foranstaltninger til at minimere risikoen for nedstyrt-
ning. Det kan for eksempel vaere fastmonterede inspektions-

gange med tilhgrende stiger.

Kartofler pa lager kraever konstant tilsyn og styring af tem-
peratur og luftfugtighed. Af hensyn til kvalitet og sikkerhed
er det almindelig praksis at nedkgle spisekartofler med et

keleanlag. Keling er en energikreevende proces, sa derfor

er det vigtigt, at lagre af denne type er tette og velisolerede.

Straks efter indlagringen skal kartofler sarhele ved at de
ander. Andingsluften skal fjernes straks for at holde tempe-

raturen nede og undga kondens pa knoldene.

Hvis der er meget jord pa kartoflerne, kan ventilationen ikke
holde dem tarre. Temperaturen vil stige med risiko for, at
kartoflerne radner. Derfor omfatter den daglige kontrol at
fornemme lugten af eventuelt rad. | givet fald skal darlige

kartofler fjernes straks.

Kartoffellagre kan overvages med elektroniske falere og
advarselssystemer. For gjeblikket er en "elektronisk naese”
under udvikling. Elektronik kan imidlertid endnu ikke erstatte
jeevnlige manuelle tilsyn, fordi lugt er en vigtig indikator for

kartoflernes tilstand.

Elektronisk klimastyring til regulering af luftskifte med ude-

luft og eventuelt med mulighed for cirkulation af luft pa lage-

Figur 23. Kasser placeret preecist i hgje, lige raekker.

ret er kendte metoder. Sddanne lgsninger er dog af-hangige

af en rimelig lav udetemperatur.
| lagringsperioden skal temperatur og luftfugtighed holdes

sa konstant som muligt. Der ma ikke komme dagslys ind i

lageret. Og frost gdelaegger kartoflerne.



Tabel 22. Kortlaegning af arbejdsmilje ved kontrol og tilsyn.

Risikoomrader

Ved kontrol og tilsyn skal du stille felgende spergsmal:

Fysiske forhold

Er drift og styring af klimaanlaegget afpravet og indreguleret

Er udstyr til overvagning af kartoffellageret, bade det manuelle og det elektroniske,
kontrolleret

Er adgangsforholdene til inspektion af kartoflerne pa plads og i orden

Er der en plan for opbevaring af kartofler med kortere holdbarhed

Psykiske forhold

Er der afsat ressourcer til, at det tager tid og kraever omtanke at tilse et lager
jeevnligt —i nogle tilfeelde flere gange dagligt

Er der opmaerksomhed p3, at lagring af kartofler er forbundet med hgj gkono-
misk risiko for den enkelte producent

Indgar det i overvejelserne, at elektronisk styring af temperatur og luftfugtighed
kan give overblik og underbygge den manuelle kontrol

Bliver der taget hand om, at data opbevares fra ar til ar (til beslutningsstette)
Bliver det medtaenkt, at styr pa tingene giver sikkerhed og arbejdsglaede

Tages der hgjde for, at sarheling og nedkgling af kartofler kreever specialviden

Kemiske og biologiske
forhold

Star det klart, at forandret lugt kan vere en indikator pa begyndende rad

Er der viden om, at kondens ager risikoen for dannelse af rad

Er det bekendt, at selv sma mangder af urenheder eller enkelte darlige kartofler
kan medfere rad

Ergonomiske forhold

Er der opmaerksomhed pa, at overbelastning af muskler kan resultere i krampe
og deraf falgende fald fra stor hgjde

Ulykker og farer

Er der taget forholdsregler til at imgdega risikoen for fald eller nedstyrtning
under inspektion i stor hgjde

Tabel 23. Anbefalinger ved kontrol og tilsyn.

U Brug kun godkendte stiger maerket DS/INSTA 650 eller Europa Norm EN131

o Fastger stiger ved deres gverste punkt og sarg for, at de ikke kan skride bagud eller til siden.
U Etablér velplaceret og tilstreekkelig belysning

U Sarg for sikre adgangsveje til de gverste kasser
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Bosssaana

Figur 24. Fast monteret stige med handliste.

5.3.2 Sortering pa proceslinien

Under den afsluttende sortering karer kartoflerne farst
gennem en rullerenser, hvorefter de sorteres efter star-
relse. Naeste trin er barsterensning og til sidst underkastes
kartoflerne en manuel kvalitetskontrol, inden de vejes og

emballeres.

Proceslinjen er genstand for forbedringer i form af ny
teknologi. Desveerre har producenterne ikke altid veeret
tilstraekkelig opmeerksomme pé arbejdsmiljget — seerlig nar
det geelder begraensning af stgj og stav. Derfor ma kartoffel-
producenterne have mere fokus pé disse omrader og stille

krav til arbejdsmiljget over for hele kartoffelbranchen.

Figur 25. Sorteringshal for hullerensning, sortering og barsterens-

ning samt feerdigvare kontrol.

® 6 ¢ 6 6 6 6 o6 o o 0 o o o 0o ©o 0o 0o o o 34 ® 6 6 6 6 6 6 6 ¢ 6 o6 o & o © o o o o0



Tabel 24. Kortlaegning af arbejdsmilje ved sortering og proceslinie.

Risikoomrader Ved sortering pa proceslinjen skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold J Er stav- og stejgener begraenset pa hele proceslinjen, fra rullerenser til manuel
sortering
. Er arbejdet ved vejning, pakning og leesning vurderet med henblik pa den fysiske
belastning
J Er der maskiner, som frembringer kraftige vibrationer med gener i indeklimaet til
falge
J Er der opstillet eller monteret maskiner, der spiller uheldigt sammen med rummets
akustik (runger, brummer el.lign.)
Psykiske forhold J Begranses det monotone arbejde ved rotation mellem de forskellige arbejdsop-

gaver

Kemiske og biologiske
forhold

Bruges kemiske rengarings- og desinfektionsmidler i henhold til vejledning
Udarbejdes der APB for kemikalier med faremaerke (se www.landscentret.dk/ar-
bejdssikkerhed)

Ergonomiske forhold

Forebygges den fysiske belastning fra det ensformige arbejde, for eksempel
sorteringsarbejde, med afveksling og rotation

Afholdes alle de aftalte pauser

Udfares nogle opgaver i kulde eller traek

Kan frasorteret materiale afleveres den kortest mulige vej og hgjst 20-25 centi-
meter fra handen (den optimale bevagelse er ind mod kroppen)

Bliver kredslgbet aflastet og benene skanet med siddende stilling

Er sorterebordet rigtigt belyst (af betydning for spaendinger i nakke og skuldre,
ligesom det modvirker treethed i gjne og hoved)

Ofres indretning af og arbejdsstilling ved sortereborde tilstreekkelig opmeerk-
somhed

Tages der hgjde for, at effektiviteten ved manuelt sorterearbejde erfaringsmaes-
sigt falder med cirka 50 procent i lgbet af en arbejdsdag

Ulykker og farer

Er muligheden for at bruge naedstop kendt
Er der opmaerksomhed pa risikoomradere

Tabel 25. Anbefalinger ved sortering og proceslinie.

o Kortleeg stajniveauet, hvis det er over 80 dB(A)

C Stil hareveern til radighed

U Forlang at leverandgrer oplyser stgjniveau pa nye maskiner

U Sarg for, at dansk vejledning og instruktion fglger alle maskiner og er tilgeengelig for medarbejderne.
U Gar ved skiltning og advarsler opmarksom pa risici ved farlige maskiner m.v.

U Gennemga beredskabsplanen, advarsler og instruktioner — og hvor ngdstop er placeret.

o Afhold regelmassige farstehjeelpskurser.

U Gennemga APV'er med jeevne mellemrum og forny dem mindst hvert tredje ar.

U Gennemga APB’en for hver opdatering med nye stoffer og materialer

U Stil krav til maskinleverandgrer og fa alle oplysninger inden aftale om levering af maskiner og anlaeg
U Afpas hgjden pa seder og indstil rygstetten

U Brug gledelamper i stedet for neonlys (som “glimter” og derfor er uegnet til sorteringsarbejde)
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Figur 26. Kontrol af feerdigvarer med godt arbejdsmiljg (kabine).

5.3.3 Pakning og udlevering

Handtering af kartofler til og fra lager kan mekaniseres med transportband.

| kasselagre bruges der truck, og her skal man vaere opmaerksom p4, at kartoffelkasser beskadiges og slides ved almindeligt
brug. Samtidig holder ikke alle kasser de ngjagtige mal. Derfor er der risiko for, at kasserne ikke star helt ngjagtigt. En mindre
ujeevnhed i gulvet kan ogsa give problemer. Derfor skal medarbejderne instrueres i forsigtighed og god demmekraft for at

undga ulykker.

Figur 27. Brug truckens trin ved af- og pastigning. Det forebygger stad i rygsajlen.
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Benzin-, diesel- eller gasdrevne trucker ma kun kare
indendars, hvis rummet er sa godt ventileret, at fareren og
andre ikke udseettes for sundhedsskadelige pavirkninger fra
udstedningsgassen. Derfor skal der normalt veere mekanisk

ventilation, nar disse trucker bruges indendars.

Batteridrevne trucker kraever ikke sarlig ventilation, nar
der keres med dem. Men de ma kun lades op i rum med et

aftraek gverst oppe.

Det skal naevnes, at gasser fra dieseludstadning plus kon-
densater og ekstrakter af udstedningsgasser fra benzinmo-
torer star pa Arbejdstilsynets liste over kreeftfremkaldende
stoffer. De er ligeledes naevnt i Kraftbekendtgarelsens bilag
1A.

Kravet om tilstraekkelig ventilation af rummet ved karsel med
dieseltruck bortfalder ikke, selv om trucken far monteret

partikelfilter og katalysator

Tabel 26. Kortleegning af arbejdsmiljg ved pakning og transport.

Gastruck kan kare i store haller uden mekanisk ventilation
pa betingelse af, at der er monteret braendstofstyring og
trevejskatalysator. Det skal dog samtidig sikres, at trucken
kommer til den foreskrevne service og vedligeholdes efter
leverandgrens anvisninger — inklusive justering af motoren.
Endelig skal der indarbejdes en sikkerhedsinstruks om, at
motoren skal stoppes ved manuel handtering af gods, sé&

tomgangskersel undgas.

Alle virksomheder ber skilte med, at der foregar karsel med
truck, sé besggende og andre bliver opmaerksomme pa den

interne transport og passer pa ikke at komme i vejen.

Der skal opseettes advarselsskilte og afmarkes kareveje
pa steder, hvor der kan opsta fare under arbejdet. Dog skal
disse "sorte pletter” farst sgges fjernet med tekniske eller

andre foranstaltninger.

kartofler med kort varsel

Risikoomrader Ved sortering pa proceslinjen skal du stille felgende spergsmal:
Fysiske forhold J Hvordan er udvejning, emballering og palletering organiseret
U Hvor stort er problemet med stgv, og kraever det en seerlig indsats.
. Er der installeret mekanisk ventilation i rum, hvor der keres med truck med for-
breendingsmotor
Psykiske forhold J Er der jeevnligt stort arbejdspres for eksempel nar der bliver afgivet ordrer pa

Kemiske og biologiske

forhold hygiejniske forhold)

m.m.

Bliver der brugt ny og godkendt emballage til spisekartofler (af hensyn til de
Overholder transportfirmaet reglerne for transport af fadevarer — rene lasthiler

Er der opmaerksomhed pa faren for kulilteforgiftning (iseer ved gastruck)
Bliver der sarget for god ventilation, nar der keres med gas- eller dieseltruck

Ergonomiske forhold

ke og ved palletering

Vurderes arbejdsopgaverne og arbejdsstillingerne ved manuel udvej-ning
Vurderes de arbejdskraevende opgaver med tunge lgft ved syning af poser/saek-

Ulykker og farer

Bliver de fastlagte arbejdsrutiner overholdt
Er alle bekendt med, hvilket ansvar de har for sig selv og for andre

Elimineres risikoen for kulilteforgiftning med el-drevne gaffeltrucker
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Tabel 27. Anbefalinger ved pakning og transport.

Gennemga de faste arbejdspladser og sarg for, at de bliver indrettet ergonomisk korrekt

Saml straks tabte og spildte kartofler op

Overvej anskaffelse af faste transportband — de kan erstatte meget karsel med truck
Indret pakkelageret med orden og overblik — det har stor betydning for sikkerheden
Sarg for at dieseltrucker altid er forsynet med partikelfiltre og katalysatorer

Hold gastruck med service og vedligehold efter leverandarens anvisninger

Afmeerk feerdselsvejene tydeligt

Etablér gode til- og frakerselsforhold med overdakning

5.4 Regler i arbejdsmiljearbejdet

Alle virksomheder med ansatte har en raekke formelle plig-

ter, som skal udfares. Det geelder:

Arbejdspladsvurderingen (APV). Den skal vaere
skriftlig og indeholde en kort-leegning, vurdering,
prioritering og en handlingsplan for opfalgning.
APV’en skal udarbejdes sammen med den ansatte.

Den skal fornys mindst hvert tredje ar.

Arbejdsmiljguddannelse. Arbejdsleder og sikker-
hedsrepraesentant skal gennemga den lovpligtige
arbejdsmiljguddannelse for “medlemmer af sikker-
hedsgruppen”.

Krav om certifikat. Alle som kerer gaffeltruck skal
have et farercertifikat. Hvis en teleskoplaesser
bruges som kran, kreever det krancertifikat, og hvis
den bruges med gafler, kraever det farercertifikat til

gaffeltruck.

2. Arbejdspladsbrugsanvisning (APB). Ansatte skal
instrueres i brug af stoffer og materialer samti
anvendelse af APB’en. Den skal opbevares tilgaen-
geligt for de ansatte.

3. Sikkerhedseftersyn pa maskiner. Hejse-, lafte- og
transportudstyr skal have et hovedeftersyn mindst
hver 12. maned. Det skal ske i overensstemmelse
med leverandgrens anvisninger. Eftersynet kan
foretages af landmanden selv, hvis han har den
ngdvendige sagkyndige viden. Dog skal eftersynet
af visse hejse-redskaber udfares af en seerligt
sagkyndig. Alle eftersyn skal dokumenteres.

4, Sikkerhedsorganisation. Pa bedrifter med mindre
end 10 ansatte foregar sikkerhedsarbejdet ved per-

sonlig kontakt mellem landmand og medarbejder. Er

der 10 ansatte eller derover, skal sikkerhedsarbej-

det organiseres. Nar man opger antallet af ansatte,

Figur 28. Laft af kasser udfares taet pa kroppen med korrekt

skal alle — uanset ugentlig arbejdstid — medregnes. benstilling

Dog regnes arbejdsledere ikke med til ansatte.
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6. Bekendtgarelser og
anvisninger

Fra Beskaeftigelsesministeriet

Lov om arbejdsmiljg, nr. 1072 af 7. september 2010 med senere andringer.

Bekendtggrelse om arbejdets udfgrelse, nr. 559 af 17. juni 2004.

Bekendtggrelse om arbejde med stoffer og materialer, nr. 292 af 26. april 2001 med senere a&ndringer.
Bekendtggrelse om brug af personlige vaernemidler, nr. 1706 af 15. december 2010 med senere a&ndringer.
Bekendtggrelse om anvendelse af tekniske hjselpemidler, nr. 1109 af 15. december 1992.

Bekendtggrelse om laegers og tandlaegers pligt til at anmelde erhvervssygdomme til Arbejdstilsynet og
Arbejdsskadestyrelsen, nr. 605 af 27. maj 2010.

Bekendtggrelse om faste arbejdssteders indretning, nr. 96 af 13. februar 2001.

Bekendtggrelse om sikkerhedsskiltning og anden form for signalgivning, nr. 518 af 17. juni 1994.
Bekendtggrelse om manuel h&ndtering, nr. 1164 af 16. december 1992.

Bekendtggrelse om indretning m.v. til personlige varnemidler, nr. 683 af 10. juni 2014.

Bekendtggrelse om beskyttelse mod udseettelse for stgj i forbindelse med arbejdet, nr. 63 af 6. februar 2006
med senere &ndringer.

Arbejdstilsynets vejledninger / meddelelser /anvisninger:

At-vejledning A.1.1 om ventilation p& faste arbejdsteder.

At-vejledning D.1.1 om arbejdspladsvurdering.

At-meddelelse 2.01.1 af om gaffeltruck.

At-anvisning nr. 2.3.0.2 om opstilling, eftersyn og vedligeholdelse af hejse-, Igfte-, og transportredskaber.

Arbejdsstedets indretning

At-vejledning A.0.2 Indretning af arbejdssteder.
At-vejledning A.1.1 Ventilation p& faste arbejdssteder.
At-vejledning A.1.2 Indeklima.

At-vejledning A.1.9 Faste arbejdssteders indretning.
At-vejledning A.1.11 Arbejdsrum p8 faste arbejdssteder.

Stoffer og materialer
At-vejledning C.0.11 Arbejdspladsbrugsanvisning for stoffer og materialer.
At-vejledning C.1.3 arbejde med stoffer og materialer.
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1. Kilder og referencer

2004

Arbejdsmiljg, Sundhed, Sikkerhed og Arbejdsteknik. Land-
brugsforlaget.

1999

Dyrkning af kartofler, Asbjarn S. Mathiesen, Landbrugsfor-
laget.

2006

Lagring af kartofler, Gunnar Schmidt, Dansk Landbrugsrad-
givning, Landscentret.

2005

Ventilationssystem og luftkvalitet i fererhuse pa landbrugs-
maskiner, JTI (Sverige)

2001

Undersggelser af stavreducerende foranstaltninger ved
handtering af kartofler, Dansk Landbrugsradgivning,
Landscentret.

Stevreducerende foranstaltninger ved handtering af kar-
tofler, FarmTest nr. 22-2003, Dansk Landbrugsradgivning,
Landscentret.

Dust control methods in animal buildings, H.Takai og S.
Pedersen, Forskningscenter Bygholm

2003

Luftvejssygdomme i landbruget, Dansk Jordbrugsmedicinsk
Selskab / Forskningscen-ter Bygholm.

2003

Checkliste, Arbejdsmilje pa motorredskabet, Dansk Land-
brugsrédgivning, Landscentret

2000 og rev. 2003

Checkliste for handtering af bekeempelsesmidler pa land-
brugsbedrifter, Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret
2005

God Sprojteadfeerd, Dansk Landbrugsradgivning, Landscen-
tret.

Handsker —for en sikkerheds skyld, Dansk Landbrugsradgiv-

ning, Landscentret.
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2005

Vurdering af udseettelse for stav i forbindelse med sortering
af kartofler, Jensen

2005

Rapport over orienterende lydmalinger, Pedersen

Pjecer:

1992

Branchevejledning om stev og mikroorganismer i Landbru-
get(nr.5) Branchesikker-hedsradet for Jordbruget.

2000

Stev og kartofler, Dansk Landbrugsradgivning, Landscentret.
1989

Et godt Helbred er Guld verd, ergonomi i landbruget, Land-
brugsministeriets Produktivi-tetsudvalgs Husholdningsud-

valg

Landbrugets Byggeblade:
103.10-01 - Isoleret lgslager til kartofler

103.10-02 - Kasselager, leeggekartofler 100-5000 tons

103.10-03 - Kasselager, leeggekartofler, op til 100 tons

103.10-04 - Uisoleret Igslager i eksisterende bygning



8. Bilag

Bilag 1. Medvirkende kartoffelproducenter i St. Vildmose:

Gdr. Marianne og Aage Christensen, Damvej 231, 9440 Aabybro

Gdr. Birgit og Anders Christiansen, Damvej 199, 9440 Aabybro

Gdr. Anne Marie og Christian Gragn, Stationsvej 37, 9440 Aabybro

Gdr. Jan og Michael Nargaard, Taffelgaardsvej 227, 9382 Tylstrup

Gdr. Anni Eriksen og Ejnar Sagrensen, Vestre Helledivej 63, 9440 Aabybro
Gdr. Poul Erik Birkbak, Taffelgaardsvej 280, 9382 Tylstrup

Gdr. Mogens Nedergaard, Anleegsvej 20, 9740 Jerslev J.

Bilag 2. Deltagere i tre fokusgruppemader - kartoffelproducenter:

Gdr. Marianne og Aage Christensen, Damvej 231, 9440 Aabybro
Gdr. Anders Christiansen, Damvej 199, 9440 Aabybro

Gdr. Christian Gren, Stationsvej 37, 9440 Aabybro

Gdr. Jan og Michael Nagrgaard, Taffelgaardsvej 227, 9382 Tylstrup
Gdr. Anni Eriksen, Vestre Helledivej 63, 9440 Aabybro

Gdr. Poul Erik Birkbak, Taffelgaardsvej 280, 9382 Tylstrup

Gdr. Mogens Nedergaard, Anlaegsvej 20, 9740 Jerslev J

Deltagere i tre fokusgruppemgder - Dansk Landbrugsradgivning:
Landskonsulent Kjeld Vodder Nielsen, Landscentret, Planteproduktion
Landskonsulent Lars Mgller, Landscentret, Planteproduktion
Landskonsulent Bjarne Risvig, Landscentret, Planteproduktion
Regionskonsulent Jens Elbaek Andersen, LandboNord, Planteproduktion
Proceskonsulent Michael Hgjholt, Landscentret, Udvikling
Arbejdsmiljgkonsulent Knud Bastholm

Specialkonsulent Tormod Overby, Landscentret, Plan og Miljg
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Bilag 3. Spargeskema — kartoffeloptagning

Besgg hos: den:

Aftopper: antalrk.___ reekkeafstand:
Sprejtespor (frilagte ?)

Marksprajte:

Kartoffeloptager

Type: ca. kap./time: T arg.
Renseudstyr: Sorterbordtype:

Ngdstop pa sorterbord:

Pillemandskab pé optager: Antal:

Arbejdsstilling pillemandskab:

EGA

Samtaleanleeg til farer:

Hvad sorteres fra:

Sikkerhed pillemandskab:

Hvordan bortskaffes sten, dreenrar, darlige kartofler m.v.

Er der forste hjaelpsudstyr hvor der arbejdes ?

Karestilling — traktorfarer:

Hus pa optager:

Karestilling — traktor med vogn:

Stevkilder ved optagning:

Stajkilder ved optagning:

Transport fra mark til lager:

Vogntype:

Aflaesning ved indlagring:

kapacitet:

T Overdakning af vogn:
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Bilag 4 - Spergeskema — Lagring

Indlagring- skema |

Besgg hos: Dato:

Areal med kartofler: Sort: T/ar:

Salg direkte (uden oplagring):

Afseetning:

Lager:

Lagertype: Lagerareal: Lagerkap. T

Kal: Lagertemp.

Rel.luftfugtighed: Frostsikring:

Lagerkontrol/styring:

Kontrol (gverste kasser) Stige: Faler: Laser:

Logger:

Lagerperiode:

Ventilationstype: Effekt:

Indlagringsmetode:

Indlagringsteknik:

Stojkilder: (Indlagring)
Indretning — sikkerhed:

Hal 1:

Hal 2:
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Hal 3:

Hal 4:

Kassetyper:

Kassehgijde:

Porttyper:

Trucker:

Afmarkede baner for kasselagre:

Gulvtype:

EGA:

Stov:

Staj:

Sorterbord: (optager)

1. Arbejdshgjde, staende cm 2. siddende cm (justerbar stol)

2. Bredde sorterbord cm

3. Placering affald.

4, Tegning:

Frasortering af sten, jord, defekte knolde:

Risiko ved sorterbord: (sorterbord):

Ergonomi:

EGA:

Anbefalinger:
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Sorterbord: (Indlagring)

1. Arbejdshgjde, staende cm 2. siddende cm (justerbar stol)

2. Bredde sorterbord cm

3. Placering affald.

4. Tegning:

Ergonomi;

EGA:

Anbefalinger:

Sorterbord: (Proceslinie — kartofler fra lager)

1. Arbejdshgjde, stdende cm 2. siddende cm (justerbar stol)

2. Bredde sorterbord cm

3. Placering affald.

4, Tegning:

Ergonomi; EGA: Anbefalinger:
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Kontaktoplysninger:

Jordbrugets Arbejdsmiljgudvalg
Agro Food Park 13, Skejby
8200 Aarhus N

TIf.: 8740 3400

E-mail: barjordtilbord@gls-a.dk

Arbejdstagersekretariat
Kampmannsgade 4

1790 Kgbenhavn V

TIf.: 8892 0992

E-mail: barjordtilbord@3f.dk






