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Krave
Krav 

Vurdér om: 

 Der forekommer arbejde med mikroorganismer f.eks.
ved arbejde i rensningsanlægget, i staldområdet,
labratorier og på slagtekæden

 Der er personer som arbejder med mulige BSE dyr.

Gode råd 

 Er der tvivl, så få professionel vejledning

 Ved opretholdelse af almindelig god hygiejne og påpasselighed med ikke at have åbne sår og ikke at få ”noget”
i munden, er der normalt ikke risiko for at få sygdomme overført fra dyr.

 Hygiejne, skift af arbejdstøj, håndvask etc. er særligt vigtigt i forbindelse med arbejde i

rensningsanlæg.


Krave

Relevante links 

Arbejdstilsynets vejledning om udsættelse for bakterier, svampe og andre mikroorganismer C.0.18. Klik her. 

Håndbog om Zoonoser –  Klik her.

Krave
Yderligere tiltag 

 Lav en politik som beskriver hvad medarbejdere
med for eksempel skæreskader må arbejde med
og hvordan de skal være beskyttede.

 Sørg for at de tekniske tiltag I tager, omkring
sikring mod overførsel af sygdomme bliver fulgt
op af enkle realistiske anvisninger på god
adfærd.
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Arbejdstilsynets regler og praksis 

Rådgivningspåbud gives ved udsættelse for biologiske 
agenser, hvor der arbejdes med eller håndteres større 
mængder organisk materiale, og hvor følgende forhold er 
til stede: 

 aerosoler, der med overvejende sandsynlighed
indeholder biologiske agenser, og

 markant affaldsagtig lugt eller lugt af forrådnelse.

Denne vejledning giver oplysning om risiko for overførsel af 
smitsomme sygdomme fra dyr til mennesker (zoonoser) og kan 

findes på www.barjordtilbord.dk under slagteribranchen 

https://at.dk/regler/at-vejledninger/udsaettelse-bakterier-svampe-andre-mikroorganismer-c-0-18/
http://www.barjordtilbord.dk/
https://baujordtilbord.dk/Files/Billeder/BARjobo/JAU%20-%20Branchevejledninger/2021/ZoonoserREV2021.pdf



